
BAR - SAINT-JULIEN

hotelsaintjulien.com



À l’époque, deux jeunes héritiers angevins, Jean et Florian, inspirés par
les fastes du      siècle, donnaient ici de somptueuses réceptions.

Connaissances influentes, notables et figures de la haute société se
pressaient à l’Hôtel Saint Julien, attirés par les fêtes enivrantes qui
animaient les nuits d’Angers.

Mais la loi sévissait : l’alcool, proscrit dans toute la France, contraignait
les amateurs à la discrétion.
Ingénieux, les deux complices mêlaient spiritueux et breuvages divers,
inventant des mélanges audacieux pour échapper à la vigilance des
inspecteurs.

Aujourd’hui encore, dans cet écrin chargé d’histoire, résonne l’écho des
premiers cocktails français.
Un parfum d’audace et de liberté… À vous de juger.

L’Hôtel Saint Julien — là où tout a commencé.
Flashback : 1920 — les heures de gloire, les lumières
vives, et les prémices de la prohibition en France.

XX



“Quand je vends de l'alcool on appelle ça de la
contrebande, mais quand mes patrons le servent à l’Hôtel
St Julien on appelle ça de l'hospitalité.”

D’après Al Capone



BOISSONS
SOFT

COCA-COLA

COCA ZÉRO

ORANGINA

PERRIER

4,00 €SAN PELLEGRINO

4,00 €EVIAN

5,00 €JUS DE FRUIT:

ABRICOT

FRAISE

POMME

TOMATE

CHAUDES
EXPRESSO 2,50 €

AMÉRICAIN 3,50 €

CAPPUCCINO 4,00 €

DOUBLE EXPRESSO 4,00 €

CAFÉ LATTÉ 3,50 €

CHOCOLAT 3,50 €

THÉ / INFUSION 4,00 €

500 ml

500 ml

MIXERS :

MAISON FEVER-TREE

Tonic water
Ginger ale
Ginger beer

4,50 €

DIABOLO

3,50 €LIMONADE

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

200 ml

330 ml



BIÈRES

BOUTEILLE 330 ML

PRESSION

8,00 €
STELLA ARTOIS 

250 ML 500 ML

6,00 €
GOÛT ÉQUILIBRÉ, LÉGÈRE AMERTUME 
ET NOTES MALTÉES. BLONDE - 5° - BELGIQUE

CORONA EXTRA

BLONDE - 4.5° - MEXIQUE

LÉGER ET RAFRAÎCHISSANT, AVEC DES
NOTES D’AGRUMES DOUCES. 7,00 €

CORONA ZÉRO

BLONDE - 0° - MEXIQUE

VERSION SANS ALCOOL, AVEC LA MÊME
LÉGÈRETÉ ET FRAÎCHEUR. 6,00 €

HOEGAARDEN

BLANCHE- 4.9° - BELGIQUE

DOUX ET RAFRAÎCHISSANT, AVEC DES
NOTES D’AGRUMES ET D’ÉPICES. 6,50 €

KWAK

AMBRÉE- 8.4° - BELGIQUE

GOÛT RICHE, AVEC DES NOTES DE CARAMEL
ET D’ÉPICES.

8,00 €

BROOKLYN DEFENDER IPA

IPA - 5.5° - USA

AROMATIQUE, AVEC DES NOTES D’AGRUMES
ET DE FRUITS TROPICAUX 7,50 €

GUINNESS PORTER

STOUT - 6° - IRLANDE

RICHE, AVEC DES NOTES DE CAFÉ ET DE
CHOCOLAT NOIR. 10,00 €

500 MLBOUTEILLE

MONACO

PANACHÉ 7,00 €
7,00 €

PICON BIÈRE 12,00 €
5,00 €
5,00 €

8,00 €



CHAMPAGNES
& CRÉMANT

CHAMPAGNES

50 €
DEMMONGE
CHAMPAGNE

VERRE 100 ML

10 €
BRUT - 12° - FRANCE

BOUTEILLE

60 €
DEUTZ - BRUT
13° - FRANCE

65 €
DEUTZ - ROSÉ
BRUT ROSÉ - 12° - FRANCE

CRÉMANT

25 €
ACKERMAN ROYAL
ZÉRO 5 €
SAUMURE - 0° - FRANCE

32 €
ACKERMAN ROYAL
BLANC BRUT 7 €
SAUMURE - 12° - FRANCE

37 €
ACKERMAN ROYAL
ROSÉ
SAUMURE  - 12° - FRANCE

CREMENT DE LOIRE
BRUT NATURE
CHÂTEAU DE BOIS BRINCÔN - 14° - FRANCE

35 €

(SANS ALCOOL)



VINS
ROUGE

29 €PETIT PAVEIL

VERRE 100 ML

6 €
BORDEAUX - 13.5° - FRANCE

BOUTEILLE

45 €L’ÉPICURIEN
ANJOU - 14° - FRANCE

35 €
MAUPITI
GAMAY - CABERNET FRANC - 12° - FRANCE

BLANC

CHÂTEAU D’EMPIRÉ
SAVENNIERES - 14° - FRANCE

LES VARENNES
COUTEAUX DU LAYON FAYE D’ANJOU - 12° - FRANCE

SAUMUR CHAMPIGNY
LA SOURCE DU RUAULT - 13° - FRANCE

MENETOU SALON
DOMAINE TEILLER - 14,5° - FRANCE

MENETOU SALON
DOMAINE TEILLER - 13° - FRANCE

ROSÉ

35 €

50 €

35 €

50 €

MALVOISIE
COTEAUX D’ANCENIS - 12° - FRANCE 35 €7 €

50 €

CAMILLE
COTE DE PROVENCE - 14° - FRANCE 35 €

ROSE DE LOIRE
CHÄTEAU DE BOIS BRINCON - 14° - FRANCE 28 €5 €

9 €

7 €



GIN

10 €

8 €

HENDRICK’S GIN
UN GIN AROMATISÉ AVEC DES NOTES DE ROSE ET DE
CONCOMBRE, OFFRANT UN GOÛT FRAIS ET UNIQUE.

TEQUILA & MEZCAL 
CALLE 23 BLANCO

UNE TEQUILA BLANCHE AVEC DES NOTES
D’AGRUMES ET D’HERBES FRAÎCHES, OFFRANT UNE
FINALE LÉGÈRE

VERRE 40 ML

7 €
BOBBY’S 

UN GIN HOLLANDAIS DOUX ET MALTÉ, AUX NOTES
ÉPICÉES.
DISTILLED - 40° - BELGIQUE

DISTILLED - 41.4° - SCOTLAND

100% BLUE AGAVE - 40° - MEXIQUE

18 €MIJENTA
UNE TEQUILA REPOSADO VIEILLIE EN FÛTS DE
CHÊNE, AVEC DES SAVEURS DOUCES DE CARAMEL
ET DES NOTES ÉPICÉES.
100% BLUE AGAVE - 38° - MEXIQUE

15 €
DEL MAQUEY  REPOSADO

UN MEZCAL AVEC DES NOTES FUMÉES ISSUES DU
PROCESSUS DE PRODUCTION TRADITIONNEL, ET UNE
FINALE DOUCE DE CARAMEL
100% AGAVE - 40° - MEXIQUE

TANQUERAY 9 €

9 €

UN CLASSIQUE BRITANNIQUE SEC ET INTENSE, DOMINÉ PAR
LE GENIÈVRE, AVEC UNE TOUCHE D’AGRUMES ET D’ÉPICES.

ABLEFORTH'S BATHTUB
UN GIN DOUX ET ROND, AU STYLE VICTORIEN, RICHE EN
ARÔMES BOTANIQUES.

DISTILLED - 40° - UK

DISTILLED - 40° - UK

9 €
UNION

UN MEZCAL AUX SAVEURS VIVES, COMBINANT DES
NOTES D’AGRUMES ET D’HERBES FRAÎCHES AVEC
UNE LÉGÈRE TOUCHE FUMÉE.
100% AGAVE - 41° - MEXIQUE

SUPP. ACC. SPIRITUEUX
2,50 €

JENEVER GIN

LONDON DRY GIN

OLD TOM GIN

GIN AROMATISÉ



RHUM 
VERRE 40 ML

6 €HAVANA CLUB 3 ANS
UN RHUM BLANC LÉGER AVEC DES NOTES DE
VANILLE, DE CARAMEL ET DE FRUITS TROPICAUX.
RHUM BLANC VIEILLI -  40°
CUBA (INDUSTRIEL)

14 €MOUNT GAY BLACK BARREL
UN RHUM AMBRÉ INTENSE AUX NOTES MARQUÉES
DE CHÊNE, D’ÉPICES ET DE PAIN GRILLÉ.
RHUM AMBRÉ -  43°
BARBADE

8 €EMBARGO VIEUX EXTRA
UN RHUM VIEILLI AUX ARÔMES INTENSES DE
CARAMEL ET DE BOIS, AVEC UNE LONGUE FINALE
RHUM VIEUX -  40°
GUATEMALA (INDUSTRIEL)

7 €EMBARGO BLANC
UN RHUM BLANC PUR AUX NOTES HERBACÉES ET
FRUITÉES LÉGÈRES.
RHUM BLANC -  40°
GUATEMALA (INDUSTRIEL)

8 €SAILOR JERRY
UN RHUM ÉPICÉ AUX NOTES PRONONCÉES DE
VANILLE, DE CANNELLE ET DE MUSCADE
RHUM ÉPICÉ -  40°
CARAÏBES (INDUSTRIEL)

13 €PLANTATION XO
UN RHUM VIEILLI RAFFINÉ AVEC DES NUANCES DE
FRUITS TROPICAUX, DE CHOCOLAT ET DE VANILLE.
RHUM AMBRÉ MÉLASSE -  40°
BARBADE (INDUSTRIEL)

10 €CLÉMENT  RHUM BLANC AGRICOLE
UN RHUM AGRICOLE PUISSANT AUX NOTES DE
CANNE À SUCRE, D’ÉPICES ET DE CHÊNE
RHUM AMBRÉ -  41.6°
MARTINIQUE (AGRICOLE)

8 €ENGENHO DA VERTENTE
UNE CACHAÇA AU GOÛT PUR DE CANNE À SUCRE
AVEC DES TOUCHES FRUITÉES ET FLORALES
CACHAÇA ARTISANALE -  42°
BRÉSIL

CACHAÇA 

SUPP. ACC. SPIRITUEUX
2,50 €



 WHISKY
WHISKY  ÉCOSSAIS

WHISKEY AMÉRICAIN

WHISKY JAPONAIS
NIKKA FROM THE BARREL 12 €

NIKKA COFFEE GREEN
14 €

WHISKEY  IRLANDAIS
JAMESON IRISH WHISKEY 8 €

JOHNNY WALKER BLACK LABEL
10 €UN BLEND DE WHISKIES VIEILLIS AUX NOTES

FUMÉES, DE CARAMEL ET D’ÉPICES

LAGAVULIN 16
20 €UN WHISKY TOURBÉ INTENSE AUX NOTES FUMÉES

MARQUÉES ET AUX TOUCHES BOISÉES

8 €

UN BLEND PUISSANT AUX NOTES D’ÉPICES, DE
CHÊNE ET DE FRUITS SECS.

UN WHISKY DOUX ET SUCRÉ AUX ARÔMES DE
VANILLE ET DE FRUITS TROPICAUX.

UN WHISKEY IRLANDAIS LÉGER ET ÉQUILIBRÉ AUX
NOTES DE MALT SUCRÉ ET DE NOISETTES

10 €

VERRE 40 ML

MONKEY SHOULDER 8 €UN WHISKY MALTÉ BLEND AUX ARÔMES DOUX DE
VANILLE, DE MIEL ET D’ÉPICES.

WOODFORD RESERVE 12 €UN BOURBON RICHE AUX NOTES DE CARAMEL, DE
BOIS ET DE FRUITS À COQUE

40°

40°

43°

LOT 40
UN WHISKEY DE SEIGLE CANADIEN AUX NUANCES
ÉPICÉES ET FRUITÉES.
43°

JACK DANIELS
UN WHISKEY DU TENNESSEE AU GOÛT DOUX, AVEC
DES NOTES DE VANILLE ET DE BOIS
40°

45,2°

51,1°

40°

45°

SUPP. ACC. SPIRITUEUX
2,50 €



CALVADOS

VODKA

2 €

VERRE 40 ML

COGNAC

12 €LE DOMFRONTAIS
UN CALVADOS AUX NOTES VIVES DE POMMES
MÛRES, DE POIRE ET D’UNE LÉGÈRE TOUCHE BOISÉE
40° — FRANCE

6 €
SKYY VODKA

UNE VODKA PURE ET DOUCE AUX LÉGÈRES NOTES
D’AGRUMES ET DE MINÉRAUX
 80° — USA

RÉMY MARTIN VSOP 12 €
UN COGNAC À LA TEXTURE VELOUTÉE AVEC DES
NOTES D’ABRICOT, DE VANILLE ET DE CHÊNE
40° — FRANCE

16 €L’ENCANTADA 20 ANS
UN ARMAGNAC INTENSE AUX NUANCES DE CARAMEL,
D’ÉPICES ET DE FRUITS SECS
47,2° — FRANCE

35 €RÉMY MARTIN XO
UN COGNAC XO AUX ARÔMES RICHES DE FRUITS
SECS, DE CHOCOLAT ET DE MIEL
40° — FRANCE

10 €
GREY GOOSE

UNE VODKA PREMIUM FRANÇAISE À LA TEXTURE
VELOUTÉE ET AUX NUANCES D’AMANDE
40° — FRANCE

ARMAGNAC

SUPP. ACC. SPIRITUEUX
2,50 €



2 €

LIQUEURS
FRUITÉES

COINTREAU 7 €UNE LIQUEUR D’ORANGE, AUX NOTES D’AGRUMES
VIFS ET UNE DOUCEUR ÉQUILIBRÉE.
40° — FRANCE

COINTREAU NOIR 8 €UNE LIQUEUR D’ORANGE NOIRE, AVEC DES NOTES
PROFONDES D’AGRUMES ET D’ÉPICES, PLUS INTENSE
ET CORSÉE.
40° — FRANCE

LIMONCELLO VILLA MASSA 7 €UNE LIQUEUR DE CITRON FRAÎCHE ET DOUCE.
30° — ITALIE

CRÉMEUSES
BAILEYS 7 €UNE CRÈME DE WHISKY DOUCE, AVEC DES NOTES DE

CHOCOLAT ET DE VANILLE
17° — IRLANDE

AU CAFÉ
MR. BLACK COFFEE LIQUEUR 7 €UNE LIQUEUR DE CAFÉ INTENSE, AVEC DES NOTES

RICHES DE CAFÉ TORRÉFIÉ ET UNE LÉGÈRE
DOUCEUR.
25° — AUSTRALIE

AUX NOISETTES
AMARETTO DISARONNO 6 €UNE LIQUEUR DOUCE AUX NOTES D’AMANDE ET DE

VANILLE.
28° — 

AUX PLANTES & AMARI
CHARTREUSE VERTE 8 €UNE LIQUEUR FORTE AUX NOTES HERBACÉES ET

ÉPICÉES.
55° — FRANCE

CHARTREUSE JAUNE
UNE LIQUEUR DOUCE ET ÉPICÉE, AUX NOTES
FLORALES ET MIEL.
40° — FRANCE

8 €

ABSINTHE
ABSINTHE AMER LE MERCIER 10 €UNE ABSINTHE TRÈS FORTE, AUX NOTES HERBACÉES

ET AMÈRES.
72° — FRANCE

VERRE 40 ML



VERRE 50 MLVERMOUTH

BITTERS

CAMPARI

APEROL

SUZE 5 €

PICON

BOISSON ANISÉE
RICARD

UNE BOISSON ANISÉE AU GOÛT PRONONCÉ DE
RÉGLISSE, SOUVENT SERVIE AVEC DE L’EAU

CYNAR

VERRE 40 ML

MARTINI EXTRA DRY 6 €VERMOUTH SEC LÉGER ET RAFRAÎCHISSANT, AVEC
DES NOTES D’AGRUMES, DE FLEURS ET D’HERBES
15–18° — ITALIE

6 €MARTINI ROSSO
VERMOUTH DOUX AVEC DES NOTES FRUITÉES ET
ÉPICÉES, AVEC DES TOUCHES DE FLEURS ET DE
FRUITS. 
15° — ITALIE

MARTINI BIANCO
UN VERMOUTH DEMI-SEC AVEC DES NOTES LÉGÈRES
DE VANILLE ET D’AGRUMES. IL A UN GOÛT DOUX ET
FRAIS

6 €

15° — ITALIE

15° — FRANCE

18° — FRANCE

25° — ITALIE

 11° — ITALIE

 16,5° — ITALIE

45° — FRANCE

UN APÉRITIF AMER À BASE DE GENTIANE, AVEC DES
NOTES HERBACÉES ET FLORALES.

UN AMER À L’ORANGE, AVEC DES NOTES D’AGRUMES,
DE CARAMEL ET UNE AMERTUME DOUCE.

5 €

UN BITTER ITALIEN AUX NOTES D’ORANGE, D’HERBES
ET D’ÉPICES, AVEC UNE AMERTUME MARQUÉE ET
ÉLÉGANTE.

UN APÉRITIF ITALIEN DOUX ET FRUITÉ, AUX NOTES
D’ORANGE, DE RHUBARBE ET D’HERBES, AVEC UNE
LÉGÈRE AMERTUME.

5 €

5 €

UN BITTER AUX NOTES VÉGÉTALES ET HERBACÉES,
AVEC UNE AMERTUME DOUCE.

5 €

5 €



FINGERFOOD

2 €

7 €TZATZIKI
SERVIE AVEC DU PAIN 

7 €TAPENADE
SERVIE AVEC DU PAIN 

8 €GUACAMOLE
SERVI AVEC DU PAIN 

8 €HOUMOUS
SERVIE AVEC DU PAIN 

9 €CROQUE À LA TRUFFE
2 CROQUE-MONSIEUR À LA TRUFFE 

9 €CROQUETAS
5 PIÈCES

10 €ASSIETTE DE JAMBON
SERRANO CHÂTAIGNE 24 MOIS

10 €GOUDA À LA TRUFFE

10 €ARTICHAUTS GRILLÉS
DE SICILE

25 €PLANCHES MIXTES
GOUDA À LA TRUFFE, JAMBON SERRANO,
ARTICHAUTS GRILLÉS 

CROQUETTES DE JAMBON IBÉRIQUE

9 €RILLETTES DE CANARD



2 €

PRIVATISATIONS & ÉVÉNEMENTS
  
Envie de prolonger l’expérience ?
Découvrez nos offres sur-mesure pour vos
événements professionnels ou privés.
  

SÉMINAIRES & RÉUNIONS
  
Jusqu’à 25 personnes.
Salle équipée : vidéoprojecteur, écran, tableau
blanc.
Pauses café & options traiteur disponibles.
Exemples : réunions d’équipe, ateliers, lectures,
expos, dégustations.
  

LOCATION DU BAR
  
Partielle (6 à 20 pers.) ou totale (jusqu’à 60
invités)
Idéal pour : anniversaires, soirées de fin
d’études, EVJF/EVG, fiançailles, mariages.
  

PRIVATISATION DE L’HÔTEL
  
Jusqu’à 100 invités.
Hébergement sur place : 33 chambres –
capacité maximale de 75 personnes.
  

OPTIONS & SERVICES SUR-MESURE
  
Décorations florales et festives.
DJ ou musique live.
Show bartender & ateliers cocktails.
Photobooth, soirées à thème, dégustations
privées.

INFOS & RÉSERVATIONS :
 info@hotelsaintjulien.com



Rejoignez-nous sur

Instagram et plongez dans

notre univers ! 

BAR - SAINT-JULIEN

hotelsaintjulien.com


	BAR - SAINT-JULIEN
	L’Hôtel Saint Julien — là où tout a commencé. Flashback : 1920 — les heures de gloire, les lumières vives, et les prémices de la prohibition en France.
	XX

	“Quand je vends de l'alcool on appelle ça de la contrebande, mais quand mes patrons le servent à l’Hôtel St Julien on appelle ça de l'hospitalité.”
	D’après Al Capone
	BOISSONS
	SOFT
	LIMONADE
	3,50 €
	COCA-COLA

	3,50 €
	COCA ZÉRO

	3,50 €
	ORANGINA

	3,50 €
	DIABOLO

	3,50 €
	PERRIER

	3,50 €
	SAN PELLEGRINO
	500 ml

	EVIAN
	500 ml


	4,00 €
	4,00 €
	MIXERS :
	200 ml
	MAISON FEVER-TREE



	4,50 €
	5,00 €
	JUS DE FRUIT:
	330 ml



	CHAUDES
	EXPRESSO
	2,50 €
	AMÉRICAIN

	3,50 €
	CAFÉ LATTÉ

	3,50 €
	CHOCOLAT

	3,50 €
	DOUBLE EXPRESSO

	4,00 €
	CAPPUCCINO

	4,00 €
	THÉ / INFUSION

	4,00 €


	BIÈRES
	PRESSION
	250 ML
	STELLA ARTOIS
	6,00 €
	GOÛT ÉQUILIBRÉ, LÉGÈRE AMERTUME  ET NOTES MALTÉES.


	500 ML
	8,00 €
	MONACO
	PANACHÉ
	PICON BIÈRE

	5,00 €
	7,00 €
	5,00 €
	7,00 €
	8,00 €
	12,00 €

	BOUTEILLE
	330 ML
	CORONA ZÉRO
	VERSION SANS ALCOOL, AVEC LA MÊME LÉGÈRETÉ ET FRAÎCHEUR.
	BLONDE - 0° - MEXIQUE

	6,00 €
	HOEGAARDEN
	DOUX ET RAFRAÎCHISSANT, AVEC DES NOTES D’AGRUMES ET D’ÉPICES.
	BLANCHE- 4.9° - BELGIQUE


	6,50 €
	CORONA EXTRA
	LÉGER ET RAFRAÎCHISSANT, AVEC DES NOTES D’AGRUMES DOUCES.
	BLONDE - 4.5° - MEXIQUE


	7,00 €
	BROOKLYN DEFENDER IPA
	AROMATIQUE, AVEC DES NOTES D’AGRUMES ET DE FRUITS TROPICAUX
	IPA - 5.5° - USA


	7,50 €
	KWAK
	GOÛT RICHE, AVEC DES NOTES DE CARAMEL ET D’ÉPICES.
	AMBRÉE- 8.4° - BELGIQUE


	8,00 €

	BOUTEILLE
	500 ML
	GUINNESS PORTER
	RICHE, AVEC DES NOTES DE CAFÉ ET DE CHOCOLAT NOIR.
	STOUT - 6° - IRLANDE

	10,00 €


	CHAMPAGNES & CRÉMANT
	CHAMPAGNES
	VERRE 100 ML
	DEMMONGE CHAMPAGNE
	BRUT - 12° - FRANCE
	10 €

	DEUTZ - BRUT
	13° - FRANCE
	BOUTEILLE
	50 €
	60 €

	DEUTZ - ROSÉ
	BRUT ROSÉ - 12° - FRANCE


	CRÉMANT
	ACKERMAN ROYAL ZÉRO
	5 €
	SAUMURE - 0° - FRANCE


	ACKERMAN ROYAL BLANC BRUT
	SAUMURE - 12° - FRANCE
	7 €

	ACKERMAN ROYAL ROSÉ
	SAUMURE  - 12° - FRANCE


	CREMENT DE LOIRE
	BRUT NATURE
	CHÂTEAU DE BOIS BRINCÔN - 14° - FRANCE
	65 €
	25 €
	32 €
	37 €
	35 €



	VINS
	ROUGE
	VERRE 100 ML
	PETIT PAVEIL
	BORDEAUX - 13.5° - FRANCE
	6 €
	BOUTEILLE

	29 €

	L’ÉPICURIEN
	ANJOU - 14° - FRANCE

	MAUPITI
	GAMAY - CABERNET FRANC - 12° - FRANCE
	9 €
	45 €
	35 €

	SAUMUR CHAMPIGNY
	LA SOURCE DU RUAULT - 13° - FRANCE

	MENETOU SALON
	DOMAINE TEILLER - 14,5° - FRANCE
	35 €
	50 €


	BLANC
	CHÂTEAU D’EMPIRÉ
	SAVENNIERES - 14° - FRANCE
	7 €
	35 €

	MALVOISIE
	COTEAUX D’ANCENIS - 12° - FRANCE
	7 €
	35 €

	MENETOU SALON
	DOMAINE TEILLER - 13° - FRANCE
	50 €

	LES VARENNES
	50 €


	ROSÉ
	ROSE DE LOIRE
	CHÄTEAU DE BOIS BRINCON - 14° - FRANCE
	5 €
	28 €

	CAMILLE
	COTE DE PROVENCE - 14° - FRANCE
	35 €



	GIN
	SUPP. ACC. SPIRITUEUX
	VERRE 40 ML
	BOBBY’S
	7 €

	TANQUERAY
	9 €

	ABLEFORTH'S BATHTUB
	9 €

	HENDRICK’S GIN
	10 €


	TEQUILA & MEZCAL
	CALLE 23 BLANCO
	UNION
	8 €
	9 €
	DEL MAQUEY  REPOSADO
	15 €


	MIJENTA
	18 €


	RHUM
	HAVANA CLUB 3 ANS
	SUPP. ACC. SPIRITUEUX
	VERRE 40 ML
	6 €

	EMBARGO BLANC
	7 €

	EMBARGO VIEUX EXTRA
	8 €

	SAILOR JERRY
	8 €
	CLÉMENT  RHUM BLANC AGRICOLE
	10 €


	PLANTATION XO
	13 €
	MOUNT GAY BLACK BARREL
	14 €



	CACHAÇA
	ENGENHO DA VERTENTE
	8 €


	WHISKY
	WHISKY  ÉCOSSAIS
	MONKEY SHOULDER
	JOHNNY WALKER BLACK LABEL
	LAGAVULIN 16

	WHISKEY AMÉRICAIN
	JACK DANIELS
	LOT 40
	SUPP. ACC. SPIRITUEUX
	VERRE 40 ML
	8 €
	10 €
	20 €
	8 €
	10 €

	WOODFORD RESERVE

	WHISKY JAPONAIS
	NIKKA FROM THE BARREL
	NIKKA COFFEE GREEN

	WHISKEY  IRLANDAIS
	JAMESON IRISH WHISKEY
	12 €
	12 €
	14 €
	8 €



	CALVADOS
	SUPP. ACC. SPIRITUEUX
	VERRE 40 ML
	LE DOMFRONTAIS
	12 €


	COGNAC
	RÉMY MARTIN VSOP
	12 €

	RÉMY MARTIN XO
	35 €


	ARMAGNAC
	L’ENCANTADA 20 ANS
	16 €


	VODKA
	SKYY VODKA
	6 €

	GREY GOOSE
	10 €
	2 €


	LIQUEURS
	FRUITÉES
	VERRE 40 ML
	COINTREAU
	7 €

	LIMONCELLO VILLA MASSA
	7 €

	COINTREAU NOIR
	8 €


	CRÉMEUSES
	BAILEYS

	AU CAFÉ
	MR. BLACK COFFEE LIQUEUR

	AUX NOISETTES
	AMARETTO DISARONNO

	AUX PLANTES & AMARI
	CHARTREUSE VERTE
	CHARTREUSE JAUNE

	ABSINTHE
	ABSINTHE AMER LE MERCIER
	7 €
	7 €
	6 €
	8 €
	8 €
	10 €

	2 €


	VERMOUTH
	VERRE 50 ML
	MARTINI EXTRA DRY
	VERMOUTH SEC LÉGER ET RAFRAÎCHISSANT, AVEC DES NOTES D’AGRUMES, DE FLEURS ET D’HERBES
	6 €

	MARTINI ROSSO
	VERMOUTH DOUX AVEC DES NOTES FRUITÉES ET ÉPICÉES, AVEC DES TOUCHES DE FLEURS ET DE FRUITS.
	6 €

	MARTINI BIANCO
	UN VERMOUTH DEMI-SEC AVEC DES NOTES LÉGÈRES DE VANILLE ET D’AGRUMES. IL A UN GOÛT DOUX ET FRAIS
	6 €


	BITTERS
	SUZE
	UN APÉRITIF AMER À BASE DE GENTIANE, AVEC DES NOTES HERBACÉES ET FLORALES.

	PICON
	UN AMER À L’ORANGE, AVEC DES NOTES D’AGRUMES, DE CARAMEL ET UNE AMERTUME DOUCE.

	CAMPARI
	UN BITTER ITALIEN AUX NOTES D’ORANGE, D’HERBES ET D’ÉPICES, AVEC UNE AMERTUME MARQUÉE ET ÉLÉGANTE.

	APEROL
	UN APÉRITIF ITALIEN DOUX ET FRUITÉ, AUX NOTES D’ORANGE, DE RHUBARBE ET D’HERBES, AVEC UNE LÉGÈRE AMERTUME.

	CYNAR
	UN BITTER AUX NOTES VÉGÉTALES ET HERBACÉES, AVEC UNE AMERTUME DOUCE.
	VERRE 40 ML
	5 €
	5 €
	5 €
	5 €
	5 €


	BOISSON ANISÉE
	RICARD
	UNE BOISSON ANISÉE AU GOÛT PRONONCÉ DE RÉGLISSE, SOUVENT SERVIE AVEC DE L’EAU
	5 €


	FINGERFOOD
	TZATZIKI
	SERVIE AVEC DU PAIN
	7 €

	TAPENADE
	SERVIE AVEC DU PAIN
	7 €

	GUACAMOLE
	SERVI AVEC DU PAIN
	8 €

	HOUMOUS
	SERVIE AVEC DU PAIN
	8 €

	CROQUE À LA TRUFFE
	2 CROQUE-MONSIEUR À LA TRUFFE
	9 €

	CROQUETAS
	5 PIÈCES
	9 €

	RILLETTES DE CANARD
	9 €

	ASSIETTE DE JAMBON
	10 €
	SERRANO CHÂTAIGNE 24 MOIS


	GOUDA À LA TRUFFE
	10 €

	ARTICHAUTS GRILLÉS
	10 €
	DE SICILE


	PLANCHES MIXTES
	25 €
	GOUDA À LA TRUFFE, JAMBON SERRANO, ARTICHAUTS GRILLÉS


	2 €
	PRIVATISATIONS & ÉVÉNEMENTS
	SÉMINAIRES & RÉUNIONS
	LOCATION DU BAR
	PRIVATISATION DE L’HÔTEL
	OPTIONS & SERVICES SUR-MESURE
	INFOS & RÉSERVATIONS :  info@hotelsaintjulien.com

	2 €
	Rejoignez-nous sur Instagram et plongez dans notre univers !
	BAR - SAINT-JULIEN


